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PROGRAMME DE FORMATION 
HYGIENE ALIMENTAIRE ET HACCP 

OBJECTIF 

L’objectif de la formation est de permettre aux stagiaires d’acquérir la compétence pour la 

maîtrise des bonnes pratiques d’hygiène et de connaître les principes de l’HACCP et la 

méthodologie pour participer à la mise en place de ce système au sein de leur structure. 

PREREQUIS 

Aucun 

CONTENU 

Première partie 

Module 1 : Introduction à la sécurité sanitaire des aliments 

Module 2 : Dangers microbiologiques 

Module 3 : Dangers de contamination et moyens de maîtrise 
Module 4 : L’intoxication alimentaire et moyens de maîtrise 

Module 5 : Hygiène personnelle 

Module 6 : Locaux et équipements 
Module 7 : Nettoyage et désinfection 

Module 8 : Nuisibles et moyens de lutte 

Module 9 : Management de la sécurité sanitaire des aliments 
                   de l’approvisionnement au service 

Module 10 : Réglementation et application 

Module 11 : Révisions 
 

Deuxième Partie 

Module 3 : Programmes prérequis 
Module 4 : Exigences légales et principes de l’HACCP 

Module 5 : Implémentation de l’HACCP 

Module 6 : Mesures de maîtrise 
Module 7 : CCP et limites critiques 

Module 8 : Surveillance 
Module 9 : Action correctives 

Module 10 : Vérification et documentation 

Cas pratique  
Révisions 

 

 

DUREE DE LA FORMATION 

La formation dure 16 heures. 
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PROGRAMME DE FORMATION 
HYGIENE ALIMENTAIREE ET HACCP 

MODALITE DE LA FORMATION ET DELAI D’ACCES 

La formation est assurée par un ingénieur agro-alimentaire, ayant plus de 13 ans 

d’expérience à des postes de responsable qualité, formatrice, consultante et auditrice en 

France et à l’étranger. La formation est très interactive, ponctuée d’activités individuelles et 

en groupe. Des supports sont remis à chaque participant.  Une évaluation finale permet de 

s’assurer que les objectifs de la formation ont bien été atteints. La note de 10/20 minimum 

est requise. Une attestation de formation est délivrée à chaque participant. 

Pour s’inscrire, envoyer un mail à contact@objectifqualitegpe.com au maximum 10 jours 

avant le début de la session. Les dates de formation sont disponibles sur le site internet de 

l’organisme. 

TARIFS 

Le tarif de la formation est de 400 euros en zone Europe/Caraïbe. 

Cas particuliers :  

- Les agriculteurs peuvent bénéficier d’un financement par VIVEA  

- Les demandeurs d’emploi bénéficient d’un financement par France Travail 

- Les entreprises ont accès à des tarifs de groupe. Contacter le centre. 

 
Tarif zone Afrique : 50.000 fcfa 

ACCESSIBILITE 

La formation se déroule dans des locaux accessibles aux personnes en situation de handicap 

lorsqu’elle a lieu en présentiel. Un Référent Handicap a été désigné afin d’informer, 

d’étudier les possibilités d’aménagement de la formation en présentiel ou à distance et 

d’orienter les participants intéressés si besoin.  
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TAUX DE SATISFACTION 

Session avril 2022 : 100%100%              Session juillet 2022 : 100%/100% 

Session octobre 2022 : 50%/                    Session février 2024 : 100%100% 

Session avril 2024 : 75%/100%               Session juillet 2024 :50%/100% 

CONTACT 

OBJECTIF QUALITE GUADELOUPE  ZA Lotissement Débarcadère , rue des artisans 

97131 PETIT-CANAL Email : contact@objectifqualitegpe.com    

Tél : 06.90.93.81.56 

mailto:contact@objectifqualitegpe.com
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