OBJECTIF. QUALITE, GUADELOUPE

OBJECTIF

L’objectif de la formation est de permettre aux participants de savoir appréhender
leur projet d’agro-transformation et de leur fournir les connaissances ainsi que des
outils pratiques nécessaires a la réalisation de ce projet.

PREREQUIS

Avoir un projet d’agrotransformation

CONTENU

Module 1 : Le secteur de I’agrotransformation: la politique nationale et
européenne, les tendances du marché, la réglementation
Module 2 : Les conditions et aptitudes nécessaires au développement d’une activité
d’agrotransformation
Module 3 : Notions de biochimie alimentaire (ingrédients et autres additifs)
Module 4 : Les techniques de conservation
Module 5 : Les emballages
Module 6 : Quelques techniques de transformation (filiére fruits et Iégumes)
e Description des principales opérations unitaires
e Présentation de quelques process de produits innovants
alimentaires

Module 7 : La commercialisation, 1’exportation le e-commerce
Module 8 : Notions de rentabilité : le business plan

Module 9 : Cas pratique : élaborer son plan d’action a 1 an
Module 10 : Analyse sensorielle (en présentiel)

Révisions & Evaluation finale

Visite sur un site de production
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DUREE DE LA FORMATION

La formation dure 5 jours en présentiel et 10 jours en distanciel a raison de séances
de 2h30 heures en ligne par session.

MODALITE DE LA FORMATION ET DELAI D’ACCES

La formation est assurée par des intervenants compétents, ingénieur
agroalimentaire et biochimiste alimentaire.

Les séances se déroulent en présentiel ou en ligne. Elles sont interactives,
ponctuées d’activités individuelles et en groupe, de vidéos, de mises en situation,
d’entretiens avec des professionnels locaux et internationaux, etc. Des supports sont
remis & chaque participant. Une évaluation finale permet de s’assurer que les
objectifs de la formation ont bien été atteints. La note de 10/20 minimum est
requise. Une attestation de formation est délivrée a chaque participant.

Pour s’inscrire, envoyer un mail a contact@objectifqualitegpe.com au maximum 10
jours avant le début de la session. Les dates de formation sont disponibles sur le site
internet de 1’organisme.

TARIFS

Le tarif de la formation est de 999 euros en distanciel et 1200 euros en présentiel.
Cas particuliers :

- Les agriculteurs peuvent bénéficier d’un financement par VIVEA

- Les demandeurs d’emploi bénéficient d’un financement par Péle Emploi

- Les entreprises ont acces a des tarifs de groupe. Contacter le centre.
Tarif Afrique : 400.000 fcfa

ACCESSIBILITE

La formation se déroule dans des locaux accessibles aux personnes en situation de
handicap lorsqu’elle a lieu en présentiel. Un Référent Santé &Handicap a été
désigné afin d’étudier les besoins d’aménagement de la formation.

Site internet : www.objectifqualitequadeloupe.fr Révision 3.0 du 01.12.2022



mailto:contact@objectifqualitegpe.com

INDICATEURS

Taux de réussite / Taux de satisfaction

Session janvier 2022 : 100%/100% Session février 2022 : 70%/ 100%
Session mai 2022 : 100%/100% Session juin 2022 : 100%/90%
Session juillet 2022 : 100%/ Session septembre 2022 : 100% /
Session octobre 2022 : 100% Session novembre 2022 :100%/95%
Session février 2024 : 100%/100% Session avril 2024 : 100%/100%

Session juin 2024 visio :100%/100% Session juin 2024 prés. : 100%/100%
Session juillet 2024:100%/100%

CONTACT

OBJECTIF QUALITE GUADELOUPE ZA Lotissement Débarcadére , rue des artisans
97131 PETIT-CANAL Email : contact@objectifqualitegpe.com
Tél : 06.90.93.81.56

0.Q.G Sénégal : Sicap Liberté 2 No 45 C Aveneue Bourguiba Dakar , Sénégal
Email : contact@objectifqualitegpe.com
Tél: 00 221 78 474 78 06
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